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Erdbeer-Baiser-Torte
(von Constanze E.)

Ein Erdbeergelee kochen aus 200 ml Erdbeersaft (watiodrink.de) unverdinnt von
ratiodrink und 200 gr Gelierzucker 2:1 nach Paclsangveisung zu Gelee kochen.

Boden

3 Eigelb mit 3 ERI. HeiRem Wasser schaumig schlat@d Gramm Zucker + 1 Packchen
Vanillezucker langsam dazu geben und weiter schagotilagen. 75 Gramm Starkemehl und
75 Gramm Weizenmehl mischen. 1 TL Backpulver unischen.

Den Teig in eine gefettete Springform geben undlBBi Grad 20 min backen und auskihlen
lassen mit einer Gabel in den Boden mehrmals ahste

Gelee auf dem Boden verteilen

750 Gramm Erdbeeren (wer es nicht so st mag kasindJohannisbeeren nehmen) waschen,
putzen und auf dem Tortenboden verteilen.

Baiser

3 Eiweil3 steif schlagen und 100 Gramm Zucker esefielassen.

Auf den Erdbeeren verteilen und mit dem Lo6ffel ReeMulden und Haufchen ziehen.
Bei 200 Grad ca 10 min backen bis das Baiser galdbist.

Auskihlen lassen. Guten Appetit.




